LATINE

OFFRE
REPAS ASSIS




UN PEU
D’HISTOIRE

Au cceur du Faubourg Saint-Germain, la Maison de 'Amérique

latine est inaugurée le 18 octobre 1946 dans le sillage de la
Résistance, sous I'impulsion du Général de Gaulle, et a
I'initiative du ministere des Affaires étrangeres. Elle est née de
la nécessité de faire se rencontrer, pour mieux se connaitre, les

Latino-ameéricains et les Francais.

La Maison de I'’Amérique latine occupe actuellement deux
hotels particuliers distincts :

- L'hotel de Varengeville, construit en 1704 par l'architecte
Jacques Gabriel V (hotel particulier contemporain).

- L'hotel Amelot de Gournay, construit en 1712 par l'architecte

Boffrand (hotel particulier classique).




Ces deux hotels, apres avoir appartenu a
d'illustres familles, deviendront propriété
de |la Bangue de France. lls sont réunis
entre eux par les salons du rez-de-
chaussée, donnant sur de magnifiques
jardins a la francaise.

L'HOTEL AMELOT DE GOURNAY
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Avec une capacité d'accueil de 15 a 1500
personnes, nous accueillons tout au long de
l'année des événements professionnels et privés.
Vous trouverez également une offre de
restauration, signée par notre Chef qui s'y
affirmme avec conviction.

L'HOTEL DE VARENGEVILLE
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TARIFS INCLUANT
POUR 4H DE
SERVICE :

La location de l'espace
de restauration

Facturation minimum
pour 20 personnes

Personnel de service
HoOtesse de vestiaire

Une composition
florale par table

Option en supplément

Assiette d’'assortiment
de 3 fromages affinés:
10,00 €HT



L’APERITIF offert

1 coupe de champagne- gougeres au fromage

LES ENTREES AU CHOIX LES DESSERTS AU CHOIX
Gaspacho de tomates et fraises, crodtons Creme bruUlée a la vanille
/f S A enrobés a la crcé)rtjwe balsamique oOu

Antipasti de léegumes, sucrine rotie, herbes SaayoRICEREEEEE

~__ MENU AMELOT rgos”
'DE GOURNAY ot
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1 bouteille pour 3 personnes

.

LES PLATS AUCHOIX Blanc: Orchys, IGP d'Oc
115,00€ HT Chardonnay

Tournedos de volaille farci, pormmes de Rouge : Céte de Blaye, Allées

terre grenalille et petits pois Hautessey, Bordeaux AOC

Ou
e oc saumorr;:[i%tmwees oralseSiety Eaux microfiltrées en boutellle
Ou (1/2 bouteille par personne)

Epaule d'agneau confite, poélée de

; Café ou thé
legumes du moment

Nous vous remercions de bien vouloir choisir un menu identique
pour I'ensemble des convives




L'’APERITIF offert

1 coupe de champagne- gougeres au fromage

LES ENTREES AU CHOIX LES DESSERTS AU CHOIX
Carpaccio de boeuf, parmesan et Tarte aux framboises
£ roquette ou
D) v Ou

L | ) Profiterole glacée, sauce au chocolat
Tartare de saumon et avocat au saté -~

" MENUMARQUISE : .
\uﬁ;;/ Salade de tomates anciennes, Mousse au chocolat maison
y DE MAI SON s balsamique et crodtons
Vi
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, LES BOISSONS
f <~‘_ LES PLATS AU CHOIX :
: 1 bouteille pour 3 personnes
_____j_,.ﬂ 135,00€ HT Truite de mer, courgettes roties aux Blanc: Laroche. [GP d'Oc
” {f”; 151,02€ T TC herbes et Ch)LLJJ ile d'olives Chardonnay
Ll Supréme de volaille, riz pilaf et petits Rouge: EUSSSE RIS
égumes Ricombre
" Eaux microfiltrées en bouteill
Poitrine de veau confite, polenta poélée A O
ot cONCassa dator . (1/2 bouteille par personne)

Café ou thé

Nous vous remercions de bien vouloir choisir un menu identique
pour I'ensemble des convives
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- . MENU PRINCE

155,00€ HT
17417€ T TC

L'’APERITIF offert

1 coupe de champagne- gougeres au fromage

LES ENTREES AU CHOIX LES DESSERTS AU CHOIX
Salade de gamlbas, pamplemousse, Secret glacé, fraise bergamote
vinaigrette agrume / sésame Ou
) . Ou . . . Salade de fraise, basilic, creme fraiche
Velouté de petits pois, chévre frais et
e au sucre
Ou Ou
Ceviche de Bar, grenade et pickels Tarte au chocolat, caramel laitier
LES PLATS AU CHOIX LES BOISSONS
Cuisse de canard confite, pommes de 1 bouteillle pour 3 personnes
terre grenaille
o Blanc: 2021-Chablis AC, Domaine
Espadon rdti, poélée de légumes du Gueguen
moment Rouge : 2020-Chateau Le jard,
Ou Lalande de Pomerol
Quasi de veau roti, pomme paillasson, jus Caux microfilirées en boutaille
de viande

(1/2 bouteille par personne)

Café ou thé

Nous vous remercions de bien vouloir choisir un menu identique
pour I'ensemble des convives






6 PIECES SALEES FROIDES PAR PERSONNE
Canape a la creme de truffe blanche

Crevette pochée, pomme acidulée et menthe fraiche

A . Melon d'eau, piquillos et creme d'herbettes
- Minimum 40 personnes

En supplement pour compléeter votre aperitit Macaron chocolat, mousse de foie gras et fruits rouges

- T

.Zp‘i 6 pieces 22.00€ HT Crépe saumon fumeé, fromage frais et oceuf de truite
'3 1 Sans champagne 2420€TTC

S Tartare de courgette, ceufs de truite et raifort
LE CHAMPAGNE (non inclus)

Mercier — Blanc de Noir : 60€ HT la boutellle
Moét et Chandon Brut; 70€ HT la boutellle



POUR UN GATEAU D’ANNIVERSAIRE

Au prix de T1€HT la part de 20 a 50 personnes

TOULOUSE LAUTREC:

Biscuit moelleux au chocolat, creme onctueuse et
Mousse légere aux puissants ardomes cacaotes, recouvert
d'un glacage miroir chocolat. Chocolat noir 70 % de cacao.

CHEESECAKE AGRUME:

Streusel aux amandes, biscuit punché passion creme cuite
au cheesecake, mousse au cheesecake recouvert d'une
marmelade aux agrumes.

MONTE-CRISTO :

Biscuit tendre au chocolat, ganache
framboise, cremeux a la framiboise,
Mmousse de chocolat noir 64% de cacao

MILLEFEUILLE PRALINE FEUILLETE :
Pate feuilletée carameélisée, creme
mousseline pralinée au praliné noisette
avec un croustillant au praliné







LES CHAMPAGNES

Deutz Brut classic 90 € HT /108 € TTC
Moét & Chandon brut 70 € HT /84 € TTC
Veuve Clicquot 120 € HT /144 € TTC
Mercier - Blanc de Noirs 60 € HT /72 € TTC
Ruinard 130 € HT /156 € TTC

LES ROUGES

CoOtes du Rhdone - E. Guigal Chateau d'Ampuis.
Lussac St Emilion, Grand Ricombre .

Laroche, Pinot noir

Cote de Blaye - Allées de Hautessey, Bordeaux
AOC Chateau Le Jard, Lalande de Pomerol
Bourgogne Pinot noir, Coeur de Violette - Frédéric

Magnien

LES BLANCS

Orchys, IGP d'Oc Chardonnay

Chablis - Domaine Gueguen

Pouilly Fuissé, Domaine les Gavoulilles
Laroche, IGP D'OC Chardonnay

Vina Chocolean Chardonnay — Chili
|IGP Ardeche Louis Latour Grand
Ardeche Chardonnay 2021

45 € HT /54 € TTC
36 € HT / 43,20 € TTC
36 € HT / 43,20 € TTC
28 € HT / 33,60 € TTC

45 € HT /54 € TTC

65 € HT /78 € TTC

28 € HT / 33,60 € TTC
60 € HT /72 € TTC
60 € HT /72 € TTC

36 € HT / 43,20 € TTC
36 € HT / 43,20 € TTC
45 € HT /54 € TTC



LES ALCOOLS FORTS

Whisky Johnnie Walker Red label 40 € HT / 48 € TTC

Whisky Johnnie Walker Black label 75 € HT /90 € TTC DIGESTIFS

Vodka Zubrowka Bison Grass 50 € HT/60 € TTC

Gin Bombay Sapphire 65 € HT /78 € TTC Poire, Mirabelle 65 € HT /78 € TTC
Martini 40 € HT / 48 € TTC Cognac Hennessy 70 € HT /84 € TTC
Campari 50 € HT /60 € TTC Calvados MO € HT /132 € TTC
Porto 35 € HT /42 € TTC

Havana club 3 ans 25€ HT/30 €TTC

BIERES (33CL)

Edelweiss E€HT/6€TTC
Heineken S5€HT/6€TTC




CONTACT & ACCES

MAISON DE L'AMERIQUE LATINE

217 Boulevard Saint Germain
9 75007 Paris

Pour vos demandes de séminaires, réunions,
showroom, réceptions privées, cocktails, diners et
mariages.

Merci de nous contacter:

) 01.49.54.75.15
>  01.49.54.75.27

E commercial@mal217.fr

Le service commercial est a votre
disposition du lundi au vendredi de 09h00 a
18h00.

Cour Ovale Maison
de Famerique latine

0 Maison de
Famerique latine

Google . )
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Musée d'Orsay

® Vinci Bac-Montalembert
Rue Montalembert
75007 Paris



